
 

 
VOORSTEL 6: MULTICULTURELE  GRILL BUFFET 

Prijs per persoon €32,25 (inclusief BTW) 
………  personen x € 32,25 = €…….. ……... bedoeïenen borden, bestek, en 
tafellinnen, soepborden  zijn gratis. Gas of houtkool grill is gratis 

Koude gerechten: 

Zatziki  Romige yoghurt met courgette en knoflook (Grieks) 
Humuz Gepureerde kikkererwten, sesam en kruiden (Arabisch) 
Soslupatlican Fijngesneden aubergine, paprika en ui in kruidensaus (Turks) 
Qunder ezme  Pompoen, ui. Paprika, sambal, knoflook en melk (Zuid-Amerikaans)  
Berivan ezem Fetakaas met walnoten, peterselie, tomaatpure en sojaolie 

(Koerdisch)  
Sarma Druivenbladen met pijnboompitten, rijst en rozijnen (Turks / Grieks) 
Mesemlem  Grofkorrelig maïsbrood (Marokkaans)  
Gemengde 
salade  Gemengde salade met kidneybonen (Mexicaans)  

Grill vlees: 

* Gemarineerde zalmfilet aan de spies (Europa) 
* Kofta meshweya: lams/kalfgehakt met kruiden aan de (Midden-oosten) 
* Kofte: Lams/kalfgehakt met fetakaas (Azie) 
* Souflaki: gekruide lamshaas aan de spies (Europa) 
* Pilic sis: gekruide kipfilet aan de spies (Midden-oosten) 
* Kulbasti: gekruide lamsvlees (Zuid-Amerika) 
* Mergez (Afrika) 
* Sucuk (Azie) 
* Rijst 
Brood :  (Turks / Koerdisch/Frans en Marokkaans) 
 
DESSERT:   baklava, druiven en meloen 
 
 
Datum: Plaats: Handtekening akkoord: 
   

Minimal 35 pers. (minder dan 35 pers. komt er 15% van de bedrag er bij. 

Graag met bijgevoegd formulier bevestigen via e-mail info@dunyacatering.nl en graag 
mobiel 0651291430 doorgeven. 

 


